| TAGLIERI

CUTTING BOARD

LOKENZ 0 tagliere €16,00 - grande/large €28,00

Prosciutto Falorni, Salame Toscano, Finocchiona IGP,

pecorino fresco accompagnato con composta

e schiacciata friabile

Falorni Prosciutto, Tuscan Salami, Finocchiona PGI, fresh pecorino
cheese accompanied with compote and crispy bread

STEFANO tagliere €16,00 - grande/large €28,00
Prosciutto Falorni, Salame con Toro, Salsiccia stagionata con Cinghiale,
pecorino semi stagionato, accompagnato con composta e schiacciata
friabile

Falorni Prosciutto, Bull Salami, Cured Sausage with Wild Boar, Medium
Aged cheese accompanied with compote and crispy bread

PROSCIVTTO-PROSCIVTTO € 14,00

Prosciutto Falorni con schiacciata friabile

Falorni Prosciutto with crispy bread

PROSCIUTTO E PECORINO € 14,00

con Prosciutto Falorni, pecorino fresco e schiacciata friabile
Falorni Prosciutto and fresh pecorino cheese with crispy bread

TARTUFISSIMO € 15,00

Salame al Tartufo, pecorino al tartufo e schiacciata friabile

Salami with Truffle and truffle pecorino cheese with crispy bread

& FORMAG6! €16,00

fette di pecorino fresco, pecorino semi stagionato e pecorino al tartufo,
accompagnati con composta

Slices of fresh pecorino cheese, Medium Aged cheese and truffle pecorino
cheese,

accompanied with compote

TAGLIERE BAMBINO €10,00

Con prosciutto cotto, Parmigiano Reggiano e schiacciata friabile
Cooked ham, Parmigiano Reggiano with crispy bread




LE BRUSCHETTE
BRUSCHETTE

Un classico della tradizione toscana: A dlassic of the Tuscan tradition: slices of

fette di pane tostato con olio toasted bread with extra virgin olive oil,
extravergine di oliva, arricchite con enriched with other ingredients.
altri ingredienti.

& AL POMOPORO €6,00

con pomodoro fresco e basilico
with fresh tomato and basil

PEL MACELLAIO €7,00

con Soprassata e riccioli di limone
with slices of Soprassata and lemon zest

Al FEGATINI €7,00

con Pate di Fegato
with chicken Liver Paté

LE LASAGNE E LE ZUPPE

LASAGNA AND SOUPS

LASAGNE AL RAGU € 15,00

Beef ragu Lasagna

& RIBOLLITA €11,00

Typical bread soup with bans, black cabbage,

potatoes and carrots

¢ PARMIGIANA PI MELANZANE €11,00

Baked eggplant with tomato sauce and cheese

LE TARTARE DI VITELLONE
BEEFTARTAR

Tutte le Tartare (carne cruda) provengono dalle parti piu pregiate del
bovino, sono condite con sale e olio extravergine di oliva,

accompagnate da crostino di pane e mostarda di Dijon

All the Tartar come from prime beef cuts, are seasoned with salt and
extra virgin olive oil, accompanied by toasted bread and Dijon mustard

CLASSICA con capperi € 14,00/ 25,00

with capers

LARPO E ROSMARINO € 14,00/ 25,00

Lard and rosmary

SUPERPISTACCHIO € 15,00/ 26,00

Pecorino al pistacchio e pistacchi
Pistachio pecorino cheese and pistachios

TARTUFATA € 15,00/ 26,00

Briciole di pane tostato con olio al tartufo e paté di olive
Toasted bread crumbs with truffle oil and black olive paté €l
+

PROVALA
CON L’UOVO!
Ty it with a EGG!




LE RICETTE DELLA NONNA BEPPA

GRANDMOTHER BEPPA’S RECIPES

OINGHIALE lN UMWO con pane tostato € 19,00
Braised Wild Boar with toasted bread
INSALATINA TIEPIDA DI LESSO €15,00

Lesso di Vitellone su letto di insalata, pomodoro fresco, capperi e maionese
Warm boiled Beef with mixed salad, fresh tomatoes, capers and mayonnaise

CARPACCIO D1 ROAST BEEF

accompagnato con insalata e pomodorini € 13,00
Roast Beef Carpaccio accompanied with salad and fresh tomatoes
TONNO PI MAIALE € 16,00

accompagnato con insalatina di fagioli cannellini e cipolla rossa
Boiled pork accompanied with cannellini beans and red onion salad

BURRATA CON PROSCIUTTO €14,00

Burrata with Prosciutto

l p AN ' N' CON PANE TOSCANO

SANDWICHES WITH TUSCAN BREAD
SALAME TOSCANO O FINOCCHIONA 1GP €6,00

Tuscan Salami or Finocchiona PGI

PROSCIUTTO FALORNI €650
Falorni Ham

PROSCIUTTO FALORNI, PECORINO

E CREMA AL TARTUFO €8,00

Falorni Ham, pecorino cheese and truffle sauce

PROVALICON €2
LA SCHIACCIATA
Try it with Focaccias!

LE SCHIACCIATE

FOCACCIAS

PROSCIUTTO FALORNI,
FORMAGGI0 SPALMARBILE E INSALATA €9,00

Falorni ham, creamy cheese and salad

FINOCCHIONA 1GP E PECORINO FRESCO €10,00

Finocchiona PGI and fresh pecorino cheese

PORCHETTA ARROSTO RVITA caLbA €10,00

Hot roasted pork

| CONTORNI

SIDE DISHES

& INSALATA DI POMOPORI con cipolla e basilico  €5,00

Tomatoes salad with onion and basil

& INSALATA VERDE €500
Fresh green salad
& GIARDINIERA CAMPAGNOLA €9,00

Ortaggi croccanti a pezzetti sott’olio
Crunchy chopped vegetables in oil

& VERDURE GRIGLIATE €11,00

Melanzane, peperoni, zucchine
Grilled vegetables: eggplant, peppers, zucchini

DESSERT

TORTINO PELLA NONNA €6,00
Shortcrust pastry tartlet with custard cream

gkAMlSU' €6,00
BISCOTTI ALLE MANPORLE E VINSANTO €7,00

Almond biscuits and Vinsanto




