
Confezioni Regalo



Da oltre 200 anni noi Falorni produciamo nel cuore del Chianti salumi di alta qualità, 
tramandandoci di padre in figlio i segreti di antiche ricette e il sapere artigiano delle 
lavorazioni. Il legame indissolubile con il territorio e le nostre radici, fatto di cose genuine e 
di uno stile di vita sano, ci ha permesso di ottenere numerosi riconoscimenti e di esportare 
oltre confine i nostri valori insieme ai nostri prodotti.

We, the Falorni family, have been producing high-quality cured meats in the heart of the Chianti 
area for more than 200 years. The secrets of our traditional recipes and artisan processing techniques 
have been passed down the generations from father to son.
Our strong bond with our local area and our roots is founded upon authenticity and a healthy 
lifestyle. It has earned us numerous accolades and allowed us to export our values outside Italy, 
along with our products.

“Vogliamo portare nelle case di tutti la cultura del buon 
vivere e del mangiar sano, condividendo il piacere della 
buona tavola e delle antiche tradizioni del Chianti” 

“We want to take the culture of fine living and healthy eating 
into everyone’s homes, sharing the pleasures of good food and the 
time-honoured traditions of Chianti”

Antica Macelleria Falorni



Create per stupire con gusto ed un tocco di 
fantasia, sono un delizioso assaggio del nostro 
mondo enogastronomico

Consulta la nostra selezione o componi la tua confezione 
regalo scegliendo dalla nostra ampia gamma di prodotti

LE CONFEZIONI REGALO 
FALORNI

Tel. +39 055 854363
Fax. +39 055 8544521
E-mail: commerciale@falorni.it 

Per ordini personalizzati, richieste speciali e 
domande sui prodotti contattaci.
For custom orders, special requests and product 
questions contact us.

Come Ordinare

I NOSTRI PREMI E RICONOSCIMENTI PIU’ RECENTI



CODE 2100 Confezione in cartone
23 cm x 6 cm x 6 cm CODE 2104

6 7

COMPONI LA TUA BOX

Astuccio con 1 salame a scelta

Confezione in legno da 3 salumi a scelta

Finocchiona I.G.P. kg 0,400 ca 
Salame Grevigiano kg 0,400 ca
Salame con Cinghiale kg 0,400 ca
Salame all’aroma di tartufo kg 0,400 ca
Salame Toscano kg 0,400 ca
Salame al “Vino Chianti D.O.C.G.” kg 0,400 ca
Salame Piccante kg 0,400 ca
Salame Nobile kg 0,400 ca
Salame con Toro kg 0,400 ca
Salame Montanaro kg 0,400 ca
Salame da “Cinta Senese DOP” kg 0,400 ca 
Salame al Tartufo kg 0,400 ca
Salame con Chianina kg 0,400 ca

25 cm x 18 cm x 6 cm

Confezione in legno
+ copri scatola



CODE 2171
Confezione in cartone
25 cm x 18 cm x 6 cm
Interno Personalizzabile

8 9

Interno 
Personalizzabile

Confezione in cartone
con interno personalizzabile

Finocchiona I.G.P. kg 0,400 ca 
Salame Grevigiano kg 0,400 ca
Salame con Cinghiale kg 0,400 ca
Salame all’aroma di tartufo kg 0,400 ca
Salame Toscano kg 0,400 ca
Salame al “Vino Chianti D.O.C.G.” kg 0,400 ca
Salame Piccante kg 0,400 ca
Salame Nobile kg 0,400 ca
Salame con Toro kg 0,400 ca
Salame Montanaro kg 0,400 ca
Salame da “Cinta Senese DOP” kg 0,400 ca 
Salame al Tartufo kg 0,400 ca
Salame con Chianina kg 0,400 ca

COMPONI LA TUA BOX 
E PERSONALIZZA L’INTERNO



CODE 2172 CODE 2173

10 11

Salsicce stagionate con cinghiale
 kg 0,240 ca

Pancetta agli aromi
kg 0,400ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Pancetta agli aromi
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Confezione in cartone
25 cm x 18 cm x 6 cm
Interno Personalizzabile 30 cm x 25 cm x 6,5 cm

Confezione in legno
+ copri scatola cartone



CODE 2174 CODE 2175

12 13

Salsicce stagionate
con cinghiale

 kg 0,240 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Salame Montanaro
kg 0,400 ca

Aroma fresco
kg 0,160 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Salame Montanaro
kg 0,400 ca

Salame Nobile
kg 0,380 ca

Guanciale
kg 0,800 ca

Salsicce stagionate
con cinghiale

 kg 0,240 ca

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm



CODE 2176 CODE 2177

14 15

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Prosciutto Falorni pezzo 
kg 0,800 s/v

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Paccheri riso e mais
senza glutine BIO

kg 0,250 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm



CODE 2178 CODE 2179

16 17

Salsicce stagionate
con cinghiale
kg 0,240 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Pasta millerighe
kg 0,500 ca

Sugo all’aglione
g 280

Parmigiano 24 mesi trancio
kg 0,300 s/v

Cotechino
kg 0,500 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Giardiniera di Luciana 
ml 250 

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm



CODE 2180 CODE 2181

18 19

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Cacino 2 latti
senza lattosio
kg 0,600 ca

Aceto balsamico
ml 250 

Cacino 2 latti
senza lattosio
kg 0,600 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Salame da “Cinta Senese DOP”
kg 0,400 ca

Olio EVO BIO
Laudemio

ml 250

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm



CODE 2182 CODE 2183

20 21

Parmigiano 24 mesi trancio
kg 0,300 s/v

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Pici Toscani
kg 0,500 ca

Giardiniera di Luciana
ml 250 

Salsa del tartufaio
g 90

Prosciutto Falorni pezzo
kg 0,800 s/v

Aroma fresco
g 160 

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Confezione in cartone
30 cm x 25 cm x 10 cm

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x10 cm



CODE 2184 CODE 2185

22 23

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Zampone
kg 1

Pancetta agli aromi
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,800 ca

Salsicce stagionate
con cinghiale
kg 0,240 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Pasta Stracci Toscani
kg 0,500 ca

Erbe piccanti
kg 0,100 ca

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm



CODE 2186 CODE 2187

24 25

Pici Toscani
kg 0,500 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Sugo all’aglione
g 280 

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Aroma fresco
g 160

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Guanciale
kg 0,800 ca

Cotechino
kg 0,500 ca

Salsicce stagionate
con cinghiale

 kg 0,240 ca

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm



CODE 2188 CODE 2189

26 27

Salame Montanaro
kg 0,400 ca

Salame al
“Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Erbe piccanti
kg 0,100 ca

Spaghettone Toscano
kg 0,500 ca

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Sugo all’aglione
g 280

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Pasta Stracci Toscani
kg 0,500 ca

Cantucci pistacchi
e mandorle

kg 0,250 ca

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm



CODE 2190

28

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Salame Nobile
kg 0,400 ca

Olio EVO
ml 500

Pasta Pappardelle
kg 0,500 ca

Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm

Cacino 2 latti senza lattosio
kg 0,600 ca

Prosecco Torresella
ml 750

Panettone
kg 0,750 ca

Salame Montanaro
kg 0,400 ca

29

CODE 2191Confezione in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm



Ghianda
kg 1,7 ca

Vino Lamole
di Lamole C.C.

ml 750

Finocchioa IGP
kg 0,800 ca

Salame Toscano
kg 0,800 ca

CODE 2193

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Ghianda
kg 1,7 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Miele Millefiori
ml 250

Guanciale
kg 0,800 ca

Aroma fresco
g 160

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cmCODE 2192 Confezione in cartone

40 cm x 33 cm x 10 cm

30 31



CODE 2194 CODE 2195

32 33

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Salame con cinghiale
kg 0,360 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Salsicce stagionate con cinghiale
kg 0,240 ca

Prosecco Torresella
ml 750

Panettone
kg 0,750 ca

Vino Castello
Querceto C.C.
ml 750

Composta di cipolle rosse
g 120

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Aroma fresco
g 160 

Pasta Millerighe
kg 0,500 ca

Parmigiano 24 mesi trancio
kg 0,300 s/v

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm



CODE 2196 CODE 2197

34 35

Cantucci pistacchi
e mandorle 
kg 0,200 ca

Vin Santo Serelle
ml 375

Guanciale s/v pezzo
kg 0,350

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Vino Tenuta
del Palagio C.C.

ml 750

Spaghettone Toscano
kg 0,500 ca

Vino Castello
Verrazzano C.C.

ml 750

Olio EVO
ml 250

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Parmigiano 24 mesi trancio
kg 0,300 s/v

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Composta di cipolle rosse
g 120

Salame con cinghiale
kg 0,360 ca

Miele Millefiori
ml 250

Prosciutto Falorni pezzo
kg 0,800 s/v

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm



CODE 2198 CODE 2199

36 37

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm

Finocchiona IGP
kg 0,400ca

Zampone
kg 1

Vino Lamole
di Lamole C.C.

ml 750

Aroma fresco
g 160

Spaghettone
Toscano
kg 0,500 ca

Salame all’aroma
di tartufo
kg 0,380 ca Composta

di cipolle rosse
g 120

Vino Lu Ciàccaru
ml 750

Guanciale
kg 0,800 ca

Parmigiano 24 mesi trancio
kg 0,300 s/v

Salsicce stagionate
con cinghiale
kg 0,240 ca

Aceto balsamico
ml 250 

Finocchioa IGP
puntarella
kg 0,800 ca

Prosciutto
Falorni pezzo

kg 0,800 s/v

Cacino 2 latti
senza lattosio

kg 0,600 ca



CODE 2201 CODE 2202

38 39

Confezione in cartone
49 cm x 33 cm x 10 cm

Confezione in Cartone
50 cm x 35 cm x 9 cm

Ghianda
kg 1,7 ca

Pecorino Marzolino
kg 0,600 ca

Composta
di cipolle rosse

g 120 

Parmigiano
24 mesi trancio

kg 0,300 s/v

Vin Santo Serelle
ml 375

Salame con cinghiale
kg 0,360 ca

Cantucci pistacchi
e mandorle
kg 0,250 ca

Vino Forcole C.C.
ml 750

Salame al “Vino Chianti DOCG”
kg 0,400 ca

Salame all’aroma di tartufo
kg 0,380 ca

Zampone
kg 1

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Aroma fresco
g 160

Pici Toscani
kg 0,500 ca

Vino Riseccoli C.C.
ml 750



CODE 2123 CODE 2124

40 41

Prosciutto Falorni
kg 8,5 ca

Confezione il Ghianda Confezione in cartone

Coltello da salame

Ghianda
kg 1,7 ca

Tagliere Maialino



CODE 2125

42 43

I nostri migliori prosciutti, una volta terminata la 
stagionatura, vengono affinati sotto cenere. 
Si ottiene un prosciutto dal sapore assolutamente 
unico, con una delicatissima nota fumé. 
Confezionato in legno con la sua cenere, per stupire 
con gusto!

Prosciutto Falorni sotto cenere
kg 8,500 ca

Cassetta in legno

COMPONI LA TUA BOX 
E PERSONALIZZA L’INTERNO

Confezioni in cartone 
23 cm x 6 cm x 6 cm

Confezioni in legno + 
copri scatola in cartone 
25 cm x18 cm x 6 cm

Confezione in cartone con 
interno personalizzabile
 25cm x 18 cm x 6 cm

Confezioni in legno + 
copri scatola in cartone
30 cm x 25 cm x 6,5 cm

Confezioni in cartone
30 cm x 25 cm x10 cm

Confezioni in cartone
40 cm x 33 cm x 10 cm

Confezioni in cartone
49 cm x 33 cm x10/11 cm



Scegli i tuoi prodotti preferiti:

STAGIONATI

Salame all’aroma
di tartufo
kg 0,400 ca

Salame Toscano
kg 0,400 ca

Salame con Toro
kg 0,400 ca

Salame Grevigiano
kg 0,400 ca

Salame piccante
kg 0,400 ca

Salame al tartufo
kg 0,400 ca

SALAMI DA 400gr

Finocchiona IGP
kg 0,400 ca

Salame Nobile
kg 0,400 ca

Salame da
Cinta Senese DOP

kg 0,400 ca

Salame
con cinghiale

kg 0,400 ca

Salame con
Chianina

kg 0,400 ca

Salame al Vino 
Chianti DOCG

kg 0,400 ca

SALAMI DA 800gr

Salame Toscano
kg 0,800 ca

Finocchiona IGP
kg 0,800 ca

Pancetta all’aglio
kg 0,350 ca

Pancetta
al ginepro
kg 0,350 ca

Pancetta classica
kg 0,350 ca

Guanciale
sottovuoto
kg 0,380 ca

Guanciale
kg 0,800 ca 

Salsicce stagionate
con cinghiale

kg 0,240 ca

Pancetta
agli aromi
kg 0,350 ca

Pancetta
al peperoncino

kg 0,350 ca

PASTA

PROSCIUTTI

Prosciutto Falorni
kg 8,5 ca

Ghianda
Prosciutto

Falorni
kg 1,7 ca

Pezzo di
Prosciutto

Falorni
kg 0,800 ca

Pici Toscani
kg 0,500 ca

Spaghettone
Toscano

kg 0,500 ca

Pasta Millerighe
kg 0,500 ca

Pasta Pappardelle
kg 0,500 ca

Paccheri
riso e mais senza 

glutine BIO
kg 0,250 ca

Pasta Stracci
Toscani

kg 0,500 ca

COMPONI LA TUA BOX



AROMI

Aroma fresco
g 160

Aroma saporito
g 80

Aroma
erbe piccanti

g 100

SALSE & SUGHI

Salsa del
tartufaio

g 90

Sugo all’aglione
Calugi

g 280

Giardiniera
di Luciana 

ml 250 

FORMAGGI

Trancio Parmigiano
24 mesi

kg 0,300 ca

Cacino 2 latti
senza lattosio

kg 0,600 ca

Pecorino
Marzolino
kg 0,600 ca

OLIO & ACETO

Olio EVO
Primolio

ml 500

Olio EVO BIO
Laudemio

ml 250

Olio EVO
Oro dei Tatanni

ml 250
Aceto Balsamico

ml 250

DOLCEZZE & VINSANTO

Panettone
Maina

kg 0,500 ca

Cantucci pistacchi
e mandorle

kg 0,250 ca

Cantucci
mandorle
kg 0,250 ca

Vin Santo Serelle
ml 375

Composta
di cipolle rosse

g 120 

Miele Millefiori
ml 250

ZAMPONE & COTECHINO

Cotechino
kg 0,500 ca

Zampone precotto
kg 1

OGGETTISTICA

Tagliere
Maialino

Coltello
da salame



Prosecco
Torresella

ml 750

VINI & PROSECCHI

Vino
Forcole C.C.

ml 750

Vino Tenuta
del Palagio C.C.

ml 750
Vin Santo Serelle

ml 375

Vino Castello
Querceto C.C.

ml 750

Vino Lamole
di Lamole C.C.

ml 750





52


